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AV'EST-CE QUVNE
PRIVATISATION CHEZ
INDIANA CAFE ?

e De 15 a 150 personnes, nous accueillons vos repas d'équipes, séminaires,
team building, afterworks... et bien plus encore !
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 Privatisez un espace rien que pour vous, I'étage d'un de nos restaurants vous

est réservé pour un cadre intimiste et une ambiance conviviale signée Indiana
Cafe.
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e Des formules de groupes modulables et personnalisables adaptées a tous

vos besoins : petits-déjeuners, déjeuners, golters, afterworks ou diners pour == . VUL Bl e
satisfaire vos repas assis et cocktails dinatoires. WA Ay e f’“—‘j /ﬁﬁ -
e Pas de frais de privatisation ! On vous demande juste de faire la féte avec

7 ﬂéguu

nous et d'atteindre un minimum de consommation sur devis pour réserver - Zn#
I'espace rien que pour vous ! (voir tarifs page 25)







FORMULE )

Entrée + Plat + Boisson
Ou _ ‘

Plat + Dessert + Boisson
25€ TTC

Valable uniquement pour le déjeuner

Entrée + Plat + Dessert + Boisson
31€TTC

BoOISSONS

Coca-Cola ou Soda fontaine (33cl)
Acqua Panna ou San Pellegrino (25cl)
Biére Heineken Silver (25cl)
Verre de vin rouge, blanc ou rosé (14cl)

ENTREES

Beignets de Mozzarella (v)
Mesclun sauce vinaigrette

Salade Mixte (v)

Salade Iceberg, carottes, chou rouge, pico de gallo, concombre,
edamame, vinaigrette

Chicken Quesadilla
Salade mélangée

PLATS

Cheeseburger

Bun's artisanal, steak haché fagon bouchere grillé, cheddar mature, sauce
burger Indiana, frites

Fish & Chips

Beignets de poisson blanc, sauce tartare, frites, citron

Crispy Caesar Salad

Romaine, poulet frit, parmesan, croatons a l'ail, avocat, pico de gallo,
coriandre, sauce Caesar

Avocado Toast (v)

Pain-de campagne toasté, avocat, guacamole, radis, concombre, oignons
rouges, sésame, coriandre avec quinoa, salade mélangée et citron vert

DESSERTS

Brownie Indiana
Glace vanille, sauce chocolat

Café ou Thé Gourmand
Pain perdu, créme glacée vanille, gaufre Nutella

Coupe sorbet 2 boules (fraise, mangue)
Chantilly, coulis de fruits rouges



FORMULE &

Entrée + Plat + Boisson
Ou
Plat + Dessert + Boisson
30€ TTC

Entrée + Plat + Dessert + Boisson
36€ETTC

BolssoNs

Coca-Cola ou Soda fontaine (33cl)
Acqua Panna ou San Pellegrino (25cl)
Biére Heineken Silver (25cl)
Verre de vin rouge, blanc ou rosé (14cl)

ENTREES

Little Caesar Salad

Romaine, Poulet ng.\'é,. parmesan, crodtons a l'ail, pico de gallo,
coriandre, sauce Caesar

Friture de Calamars
Sauce tartare, mesclun

Avocado Tartare (v)
Guacamole maison, dés d’avocats, pico de gallo, sauce soja-sésame

PLATS

Pavé de saumon laqué
Riz coriandre lime, sauce soja sésame

Mozzarella di Bufala Bowl (v)

Quinoa, Tomates cerises, avocat, carottes, chou rouge, concombre,
edaname, vinaigrette balsamique

Brochette marinée de filet de boeuf
Purée et salade mélangée

Gourmet Burger
Bun's artisanal, steak haché boucher XL, cheddar mature, crispy bacon,
oignons frits, sauce burger Indiana, tomates, oignons, cornichons ;
accompagné de frites et coleslaw maison

DESSERTS

Coupe Glacée Hot Fudge Sundae

Créme glacée vanille, sauce chocolat, caramel beurre salé,
créme fouettée, biscuit cacoté

Pain Perdu Maison
Glace vanille, caramel beurre salé

Brownie Indiana
Glace vanille, sauce chocolat



Entrée + Plat + Dessert + Eaux
39€ TTC

p
ENTREES
Tartare Saumon Avocat

Guacamole maison, avocat, dés de saumon marinés, coriandre, oignons
rouges, sésame

(Euf Bénédicte au Bacon Croustillant
Muffin anglais, bacon, (Euf poché, nappé d'une sauce hollandaise

Tomato-Mozzarella Toast (v)

Pain de campagne grillé, tomates, Mozzarella, oignons rouges, ciboulettes,
filet d'huile d’olive

FORMULE PREMIVM

PLATS

Pavé de boeuf Argentin, purée
Coeur de rumsteak argentin grillé accompagné de la sauce
béarnaise ou au bleu

Mac & Cheese a la Truffe (v)

Pates crémeuses au fromage, créme de truffe, parmesan

Lobster Salad

Salade iceberg, chair de homard, avocat, ceuf, cheddar, radis, concombre, tomates
cerises, oignons frits, ciboulette, mayo chipotie, sauce poké

DESSERTS

Brownie Chocolat

Brownie servi tiede avec glace vanille Ben & Jerry's, sauce
chocolat et chantilly

Pain Perdu Maison au Caramel Beurre Salé

Pain perdu doré, nappé d'un caramel beurre salé, glace vanille
Ben & Jerry's

Cheesecake, Coulis de Fruits Rouge

Cheesecake crémeux avec une base biscuitée, accompagné d'un
coulis de fruits rouges

BoIssoNs

1 bouteille d’eau pour 3 personnes
San Pellegrino ou Acqua Panna au choix



)
W
o Y
F. - ¥
d .
" o &
! .

COCKTAILS

' -
3 l-
¥ " Y -
= i o P
" Wi
» -

L3




NOs FORMULES COCKTAILS DMIATOMES'

FORMULE AFTERWORK — 1S€ HT / PERSONNE
UN ASSORTIMENT GENEREVUX ET GOVRMAND DE TAPAS :

Beignets de mozzarella

Chili cheese balls
Calamars frits FORMULE PREMIVM — B8¢ HT / PERSONNE
Guacamole maison VWNE EXPERIENCE GASTRONOMIQVE RAFFINEE :

Spicy onion rings
Chicken tenders

Mini lobster rolls
Mini Caesar salade
Pastrami sandwich

Calamars frits

FORMULE MEXICAN — 2%€¢ HT / PERSONNE Tempuras de gambas
PLONGEZ DANS DES SAVEURS MEXICAINES AVTHENTIAVES : AYOLALO tadst

Tataki de beeuf argentin
Tacos (chicken pastor, beef barbacoa, veggie) Risotto de quinoa a la truffe
Plateau de quesadillas
Tortilla chips & guacamole maison
Ceviche saumon avocat
Chili cheese balls sauce chimichurri

Desserts
Mini brioches perdues
Mini brownies

Cheesecake Oréo
Desserts

Churros sauce chocolat
Verrine fromage blanc et fruits rouges




Nos OFFRES BOISSONS

NOUS VOUS PROPOSONS EGALEMENT DES BOISSONS A PARTAGER A ATOVTER A VOTRE DEVIS :

Jarres de cocktails 5L
Cocktail alcoolisé au choix entre : Planteur, Sex on the Beach, Mojito ou Moscow Mule : 120€ HT la jarre (1 jarre
| pour 15 personnes)
Cocktail non alcoolisé au choix entre : Colorado ou Sangria Caraibos : 80€ HT la jarre (1 jarre pour 10 personnes)

Pichets de biére 2L :
Heineken ou Desperados : 30€ HT
Affligem ou IPA Indiana : 35€ HT

Bouteille de Champagne : 54,17€ HT

Bouteille de vin : a partir de 21,67€ HT

Softs (33cl) (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Cherry) : 4,45€ HT
Softs 2L en pichet : Fuze Tea, Fanta, Coca-Cola, Sprite, Finley, Jus de Fruits (Ananas, Pomme, Orange) : 15€ HT
.Bouteille de Pink Flamingo : 25€ HT

Bouteille d’'eau (0.75cl) (Acqua Panna ou San Pellegrino) : 5,36€ HT

a




LES RESTAVRANTS
PRIVATISABLES
A PARTS

——ﬂ

18-20 Boulevard Montmartre, 75009 Paris

INDIANA MONTPARNASSE /
72 Boulevard du Montparnasse, 75014 Paris

INDIANA BONNE NOUVELLE

42b Boulevard de Bonne Nouvelle, 75010 Paris
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INDIANA LES HALLES

\\ - 35 Rue du Pont Neuf, 75001 Paris

\
N INDIANA BERCY

59-61 Cr Saint-Emilion, 75012 Paris






TupiaNs CAFE
BOMNNE NOVVELLE

Privatisez notre etage avec vue sur le
Grand Rex ! |

e Un espace et une terrasse a I'étage rien que pour vous

e Une équipe a votre disposition pendant tout votre
événement

e Format cocktail ou repas assis

*) Privatisation de 10h a 00h, du lundi au vendredi midi inclus
? 42b Boulevard de Bonne Nouvelle, 75010 Paris
8 & 9 - Arret Bonne Nouvelle
I Parking SNC 28 Bd de Bonne Nouvelle 75002, 75010 Paris




TupIaNs CAFE
BONNE
NOVVELLE

CAPACITE CAPACITE TARIF TARIF

ASSISE MAX DEBOUT MAX MIDI SOIR
45 50 800€ 1 000€
ETAGE personnes personnes* LS S 1 B2

*Places debout max été : 60, hiver : 50

**minimum de facturation, locatif, food et boissons inclus (hors prestation événementielle)
Tarifs valables du lundi au vendredi midi, week-end sur demande
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Tupiana CAFE
LES HALLES

Privatisez notre étage dans le centre de Paris !

e 3 écrans pour projeter vos supports visuels

e Une équipe a votre disposition pendant tout votre
événement

e Format cocktail ou repas assis
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Tupiana CAFE
LES HALLES
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CAPACITE CAPACITE TARIFS
ASSISE MAX DEBOUT MAX MIDI
. 35 20 800€
ETAGE personnes personnes i

*minimum de facturation, locatif, food et boissons inclus (hors prestation événementielle)
Tarifs valables du lundi au vendredi midi, week-end sur demande

TARIFS
SOIR

1 000¢€
TTC*
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TupiAaNA CAFE
MONTPARNASSE

Privatisez I'un des espaces a |'étage !

e 2 options : privatisez uniqguement la room ou l'etage au
complet

e 3 €crans pour projeter vos supports visuels

e Une équipe a votre disposition pendant tout votre
évenement

e Format cocktail, repas assis ou format hybride




CAPACITE CAPACITE TARIFS TARIFS

ASSISE MAX DEBOUT MAX MIDI SOIR
Z CAFE
MDIANA CAFE _ 5 e
I 'omAQ”A% el personnes personnes TTC* i B 5
ETAGE 120 120 2 000€ | 2 500€
COMPLET personnes personnes TTC* i 2 &%

*minimum de facturation, locatif, food et boissons inclus (hors prestation événementielle)
Tarifs valables du lundi au vendredi midi, week-end sur demande
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Tupiana CAFE
RICHELIEYV DROVAT

Privatisez ou semi-privatisez |I'étage de notre
nouveau restaurant !

2 options : privatisez la moitié ou I'étage au complet

e 7/ ecrans sur l'ensemble de I'etage pour projeter vos
supports visuels

e Une equipe a votre disposition pendant tout votre
événement

e Format cocktail, repas assis ou format hybride




CAPACITE CAPACITE TARIFS TARIFS

ASSISE MAX DEBOUT MAX MIDI SOIR
’ 4
Inpiana CAFE |« : R iear i e
E ‘ ‘ PRIVATISATION personnes personnes TIEGE JEFES
100 . 100 1500€ . 2 000€

Dzo uo ! da PErsonnes personnes TTC* TTC*

*minimum de facturation, locatif, food et boissons inclus (hors prestation événementielle)
Tarifs valables du lundi au vendredi midi, week-end sur demande



BONNE NOUVELLE

LES HALLES

MONTPARNASSE

RICHELIEU-DROUOT

ESPACE

ETAGE

ETAGE

ROOM

ETAGE COMPLET

SEMI-PRIVATISATION

ETAGE

CAPACITE
ASSISE MAX

45 personnes

35 personnes

60 personnes

120 personnes

50 personnes

100 personnes

*Bonne Nouvelle places debout max éte : 60, hiver : 50
**minimum de facturation, locatif, food et boissons inclus (hors prestation événementielle). Tarifs valables du lundi au vendredi midi, week-end sur demande

CAPACITE
DEBOUT MAX

90 personnes*

50 personnes

60 personnes

120 personnes

50 personnes

100 personnes

CAPACITES + TARIFS

TARIFS MIDI
TTCH

800€

800€

800€

2 000€

800€

1500€

TARIFS SOIR
TTC*

1000€

1000€

1100€

2 500€

1100€

2000€



ILS NOVS FONT CONFIANCE

wsal ARVAL

BNP PARIBAS GROUP

“Merci pour I'accueil et la qualité de la
prestation.
Nous avons passé d’agréables moments dans
votre établissement. Et bravo au staff. “

“Je vous remercie pour votre accueil.
Tous les convives étaient tres contents et
satisfaits.”

Responsable d'équipe chez Mutualité

Directeur delégué SNCF Francaise
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“Merci beaucoup pour votre accompagnement,

~gEm— votre souplesse, votre belle energie et votre
présence le jour J. Mention spéciale pour
QUE I'animation magie et de maniére générale,
& POSTALE I'ambiance était au rendez-vous.”
(\() MUTUALITE Chargée de communication interne chez
Arval Grou
FRANCAISE :

“Nous avons tous beaucoup apprécié notre soirée,
c'était vraiment top.
Notre serveur, a été formidable : trés a I'écoute et
| trés gentil.

Paris
)J& School of

Business

Coordinatrice de I'Expérience Etudiante Paris
School of business



OFFRE EVENEMENTIELLE

TARIFS SUR DEMANDE

PRESTATION DE MAGIE
close up

MAGIE POLYVALENTE
mentalisme, tours de cartes, magie digitale &
pickpocketing

PERSONNALISATION DES TOURS
a l'effigie de votre entreprise

REALISATION DE CARICATURES
au format digital ou papier

PERSONNALISATION DES CARICATURES
digitales a l'effigie de votre entreprise

CREATION DE SILHOUETTES EN PAPIER

PRESTATION CASINO
2h d'animation, De 1 a 5 tables selon le nombre de
participants (1 a 100 personnes)

TABLE DE JEUX VARIEES
Roulette, Blackjack, Poker Ultimate animeés par des
croupiers professionnels

AMBIANCE & RECOMPENSES
Expérience immersive Las Vegas et cadeaux pour
les gagnants

AUTRES PRESTATIONS TEAM BUILDING SUR DEMANDE
Animation RSE, Escape Games, Animations
personnalisables en fonction de vos besoins

LOCATION DE PHOTOBOOTH
pour la durée totale de votre événement

IMPRESSIONS ET/0OU ENVOIS ILLIMITES
au format digital ou photo

PERSONNALISATION DU BANDEAU
a l'effigie de votre entreprise




TNDIANA POVR
VOS EVENEMENTS

UNE EXPERIENCE IMMERSIVE
. DANS UN UNIVERS AUTHENTIQUE,

POUR UN EVENEMENT UNIQUE !

| DES LIEUX EMPREINTS D’IDENTITE,
FACILEMENT ACCESSIBLES DANS PARIS




A BIENTAT CHEZ

INDIANA CAFE !

Nous serons ravis de répondre a toutes vos
questions sur la privatisation de nos espaces.

wl

ROBSON

| SENECA HYBRID‘

privatisation@indianacafe.fr
06.81.70.95.31




